


棒棒鶏（バンバンジー）  900円  おすすめ

松の実入りサーモンサラダ 900円    おすすめ  

豚肉の蒸し物ニンニクソース 900円    おすすめ

あわびの醤油煮込み（3名盛）6,000円おすすめ

大フカヒレの姿煮込み  15,000円おすすめ※原材料の高騰により、料金改定をしております
※写真はイメージです
※料金は消費税が含まれます

中 国
料 理 前菜

Appetizer

中 国
料 理

Braised Mini Abalone

Braised Cold Dish

Braised Abalone Soy Sauce 

Braised  Special Shark’s Fin 

7.ミニあわびのうま煮

8.あわびの冷製（2名盛り）

9.あわびの醤油煮込み（3名盛り）

   大フカヒレの姿煮込み

1,800円

4,000円

6,000円

15,000円

・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・10.

Abalone & Shark’s Fin

Roast Pork

Shredded Chicken

Beef Mince Garlic Sauce

Pork Stneamed Food Garlic Sauce

Salmon Salad with Pine Nuts

Jelly Fish

1.チャーシュー

2.棒棒鶏（バンバンジー）

3.牛肉のタタキニンニクソース

4.豚肉の蒸し物ニンニクソース

5.松の実入りサーモンサラダ

6.クラゲの冷製

800円

900円

900円

900円

900円

1,000円

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・

・・・・・・・・

・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

鮑・フカヒレ



小海老のチリソース  1,200円  おすすめ

小海老のマヨネーズソース  1,200円 おすすめ

渡り蟹のチリソース   1,350円 おすすめ

イカの野菜炒め   1,000円 おすすめ

ホタテ貝柱の黒胡椒炒め  1,200円 おすすめ

中 国
料 理 海老・蟹

Prawn Shrimp & Crab

Sauted Shrimp Chili Sauce

Sauted Shrimp Mayonnaise Sauce

Sauted Shrimp Chill Papper Sauce

Sauted Shrimp and Chinese Vegetables

Eggs Fu Yung

Sauted Crab Chill Sauce(Shall-on Crab)

11.小海老のチリソース

12.小海老のマヨネーズソース

13.小海老の唐辛子炒め

14.小海老の黄ニラの炒め

15.ズワイ蟹入り玉子焼き

16.渡り蟹のチリソース

1,200円

1,200円

1,200円

1,300円

1,300円

1,350円

・・・・・・・・・・・・・・・・

　　・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・

中 国
料 理 イカ・魚・帆立

Fish ＆ Shell

Sauted Cattle Fish XO Sauce

Sauted  Cattle Fish and Seasonal Vegetables

Sauted Cattle Fish Chill Papper Sauce

Sauted Fish Sweet Sour Sauce

Seasonal Fish XO Sauce

Sauted Scallops Black Papper Sauce

17.イカのXO醤炒め

18.イカの野菜炒め

19.イカの唐辛子炒め

20.白身魚の甘酢炒め

21.白身魚のXO醤炒め

22.ホタテ貝柱の黒胡椒炒め

1,100円

1,000円

1,000円

1,000円

1,100円

1,200円

・・・・・・・・・・・・・・・・

　　・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・



牛肉のオイスターソース炒め  1,200円  おすすめ

みかわ牛ロース肉の煎り焼き 山椒ソース  4,000円 おすすめ

パイナップル入り酢豚　1,200円 おすすめ

八宝菜   1,400円 おすすめ

北京ダック  5,500円 おすすめ

※北京ダックは提供にお時間いただきます。ご了承くださいませ。

中 国
料 理 牛肉

Beef

Sauted Beef and Black Pepper

Sauted Beef and Bell Pepper

Sauted Beef Spicy

Sauted Beef Oyster Sauce

Sauted Beef  XO Sauce

Sauted Beef Chinese Vegetable

Roasting Firing of the MIKAWA Cow Sirloin Japanese Papper Sauce

23.牛肉の黒胡椒炒め

24.牛肉とピーマンの細切り炒め

25.牛肉のスパイシー炒め

26.牛肉のオイスターソース炒め

27.牛肉のXO醤炒め

28.牛肉の黄ニラ炒め

29.みかわ牛ロース肉の煎り焼き 山椒ソース

1,200円

1,200円

1,200円

1,200円

1,300円

1,300円

4,000円

・・・・・・・・・・・・・・・・

　　・・・・・・・・

・・・・・・・・

・・・・・・・・

・・・・・・・・

・・・・・・・・

・・・・・

中 国
料 理 鶏・豚・鴨肉

Chicken,Pork ＆Duck

Sauted Chicken and Red Pepper

Sauted Chicken with black Vinegar Sauce

Sweet-and-Sour with Pineapple

Sweet-and-Sour Pork Black Vinegar

Simmered Pork

Stir-fried Pork and Egg with Oyster Sauce

Stir-fried Pork and Cabbage with Miso Sauce

Chinese Dish Containing Eitght kinds of Ingredients

Beijing Duck(5pieces) 

Beijing Duck(10pieces) 

30.鶏肉の唐辛子炒め

31.鶏肉の黒酢炒め

32.パイナップル入り酢豚

33.黒酢の酢豚

34.豚の角煮

35.豚肉と玉子のオイスターソース炒め

36.豚肉とキャベツの味噌炒め

37.八宝菜

38.北京ダック（5枚）

39.北京ダック（10枚）

1,200円

1,200円

1,200円

1,200円

1,100円

1,000円

1,000円

1,400円

5,500円

11,000円

・・・・・・・・・・・・・・・・

　　・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・



中国野菜の強火炒め  900円  おすすめ

おすすめ

フカヒレスープ   1,100円 おすすめ

鶏の唐揚げ   600円 おすすめ

小籠包  600円 おすすめ

麻婆豆腐  900円  

野菜・スープ
Vegetable ＆ Soup

Corn Soup

Hot and Sour Soup

Bean-Curd Soup Seasoned with Red Pepper

Stir Fried Chinese Vegitables

Shark’s Fin Soup with Vegetable

Abalonne and Greens Soup

40.コーンスープ

41.ピリ辛酸味スープ（酸辣湯）

42.麻婆豆腐

43.中国野菜の強火炒め

44.フカヒレスープ

45.アワビと青菜入りスープ

1,500円

1,700円

1,900円

1,900円

1,100円

1,500円

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

　　・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・

中 国
料 理

中 国
料 理 揚げ物・点心

Deep-Fried Food ＆ Dim Sum
Deep Fried Chicken (3pieces)

Deep Fried Chicken with Sweet Vinegar (3pieces)

Spring Roll( 2pieces)

Chinese Style Piroshiki (2pieces)

Deep Fried Crab Claw(1piece)

Mini Bun with Meat Filling (1piece)

Steamed Meat Dumpling (2pieces)

Humid Chinese Meat Dumpling with Shrimp (2pieces)

Shrimp and Pot Sticker with Leak (2pieces)

Fried Dumpling (4pieces)

Steamed Dumpling (4pieces)

Steamed Bun (4pieces)

46.鶏の唐揚げ（3個）

47.鶏の唐揚げ甘酢ソース（3個）

48.春巻き（2本）

49.中華風ピロシキ（2個）

50.蟹爪の揚物（1本）

51.ミニ肉まん（1個）

52.シュウマイ（2個）

53.海老入り蒸し餃子（2個）

54.海老とニラ入り蒸し餃子（2個）

55.焼き餃子（4個）

56.水餃子（4個）

57.小籠包（4個）

600円

700円

400円

400円

500円

400円

400円

400円

400円

400円

400円

600円

・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・

・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・



担々麺   1,150円  おすすめ

おすすめ

天津飯   1,450円 おすすめ

胡麻団子   400円 おすすめ

やわらか杏仁豆腐  500円 おすすめ

豊華楼炒飯   1,000円 　

麺・飯類
Rice ＆ Noodles

Bite Noodle with Roasted Pork Fillets

Bite Szechuan Noodle with Sesame Paste Sauce and Chill Oil in Soup

Noodle with Vegitables and Seafood (Soy Sauce Flaveor) 

Noodle with Roasted Pork  

Fried Noodle with Vegetables and Seafood (Soy Sauce Flaveor) 

Szechuan Noodle with Sesame Paste Sauce and Chill Oil in Soup

Porcelain Food Dressed with Liquid Starch Fried Noodle

Noodle in with hot and Sour Soup

HOKARO Fried Rice

Stir-Fried Vegetables and Seafood Over Rice

Crab Omelet Over Rice

58.ひとくちチャーシュー麵

59.ひとくち担々麺

60.五目旨煮かけ汁そば（醤油味）

61.チャーシュー入り汁そば

62.五目旨煮かけ焼そば（醤油味）

63.担々麺（タンタンメン）

64.石焼きあんかけ焼きそば

65.酸辣湯麺（サンラータンメン）

66.豊華楼炒飯

67.五目旨煮かけご飯

68.天津飯（テンシンハン）

400円

400円

1,000円

1,000円

1,000円

1,150円

1,350円

1,450円

1,000円

1,000円

1,450円

・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・

・・・・・・・・・・・

・・

・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・

中 国
料 理

中 国
料 理 デザート

Dessert

Chinese Sponge Cake (2pieces)

Fried Sesame Balls with Sweet Beans Paste  (2pieces)

Rice Cake with Black Sesame Paste  (2pieces)

Vanilla Ice Cream

Green Tea Ice Cream

Soft Almond Jelly

Soft Almond Jelly Dark Molasses

Tapioka Coconut Milk

Mango Pudding

69.マーラーカオ（中華風カステラ）

70.胡麻団子（2個）

71.黒胡麻餡入りきな粉餅（2個）

72.バニラアイス

73.抹茶アイス

74.やわらか杏仁豆腐

75.やわらか杏仁豆腐（黒蜜がけ）

76.タピオカ入りココナッツミルク

77.マンゴープリン

200円

400円

400円

400円

400円

500円

500円

500円

500円

・・・・・・

　　・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・

・・・・・・

・・・・・・

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・



D r i n k



単品ドリンクメニュー

Whiskeyウィスキー青リンゴフレーバーウィスキー

富士山ハイボール
富士山ジンジャーハイボール
青リンゴオンザロック
青リンゴハイボール
青リンゴウーロン

880円
880円
820円
590円

各680円

BEERビール

ビール中瓶（キリン・アサヒ）　　  　　　500ml
生ビール（アサヒスーパードライ）　　　 375ml　
中国ビール（青島ビール）
ノンアルコール（サントリーオールフリー）　

720円
2,160円
720円
2,160円
720円
2,500円
4,100円
7,200円
11,000円

1,500円

Chinese Rice Wine 紹興酒

古越龍山　甕だしグラス　         　　　  90ml
古越龍山　甕だしポット　         　　　 270ml　
老酒グラス　  　　　　　      　    　　  90ml
老酒ポット　                              　　　 270ml
古越龍山　エクストラムーズ　       　　  90ml
古越龍山　エクストラムーズ　       　　480ml
古越龍山　3年　　　　　  　       　　480ml
古越龍山　陳年8年　　　　　  　       640ml
古越龍山　陳年10年　　　　　  　     700ml　　　

3種飲み比べセット
（老酒90ml・古越龍山 甕だし90ml・古越龍山 エクストラムーズ90ml)

Japanese Rice Wine 日本酒

四海王　清酒   　　　　　      　　　  150ml
ほうらいせん（冷酒）　      　　   　　　 270ml

820円
820円

Syochu & Sour 焼酎＆サワー

芋焼酎（金黒） 
麦焼酎（情け嶋）
レモンサワー
梅サワー
芋・麦ボトル

670円
670円
680円
680円
4,100円

Chinese Liqueur 果実酒

杏露酒（アンズのお酒）　檸檬酒（レモンのお酒）
ライチ酒　藍苺酒（ブルーベリーのお酒）
古越龍山  貴梅酒（ウメのお酒）

各620円

Chinese Liqueur Cocktail 果実酒カクテル

杏露酒ベース…あんずジンジャー　チャイナタウンクーラー
茘枝酒ベース…ライチホワイト　ライチジャスミン　
藍苺酒ベース…ブルーベリー烏龍　ルビーサンセット
檸檬酒ベース…レモンジンジャー　レモンホワイト

各720円

各720円
720円

各2,800円
3,200円
800円
3,000円

Wine＆Sparkling Wineワイン＆スパークリングワイン

グラスワイン（赤・白）
グラスワイン（ロゼ）   
ジェンティモン・ブラン（赤・白）  　  　   750ml　
レミー  パニエ  ロゼ  ダンジュ   　  　   750ml
ポール・メッサ・ブリュット  グラス
ポール・メッサ・ブリュット　       　 　　750ml　

700円
700円
700円
700円
700円
700円

Non-alcoholic Cocktail ノンアルコールカクテル

パインソーダ
洋梨ソーダ
カシスソーダ
カシスウーロン
ピーチソーダ
ピーチバブルウーロン

480円
480円
480円
480円
480円
480円
620円
620円

Soft Drinks ソフトドリンク

アイスウーロン茶
アイスジャスミン茶
アイスプーアル茶
コカ・コーラ
ジンジャーエール
カルピス
プーアル茶ポット
桂花茶ポット


